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RESTAURANT | IIOTEL LA PERLA

LA CHERTA VEGETALA

CARTA VEGANA

VEGANES MENU | VEGAN MENU

ki

THE LEADING HOTELS
OF THE WORLD"®



ANTIPASTI DESSERT

INSALATINA DI PUNTARELLE, CITRONETTE DI CREMOSO ALL"AMATIKA, OLIO EVO E SALE
LIMONI BIO E TOFU. 22 EURO " MALDON-. 16 EURO "*’
Puntarelle chicory salad with organic lemon citronette and tofu Amatika chocolate cream with extra virgin olive oil and Maldon salt
Puntarelle-Salat mit Bio-Zitronen-Citronette und Tofu Qm%‘gﬁa—sSaclzzhokoladenoreme mit nativem Olivendl extra und

a -

CARPACCIO DI RAPA ROSSA, YOGURT VEGANO ED
ERBA CIPOLLINA - 22 EURO

Beetroot carpaccio with vegan yogurt and chives
Rote-Bete-Carpaccio con veganem Joghurt und Schnittlauch

PRIMI

GNOCCHETTO VEGANO AL PESTO DI BASILICO ED
ERBETTE « 28 EURO"*”

Vegan gnocchetti with basil pesto and wild herbs
Vegane Gnocchetti mit Basilikumpesto und Krautern

MINESTRONE DI VERDURE. 26 EURO*

Vegetable minestrone
Gemuse-Minestrone

SECONDI

“BISTECCA” DI CAVOLFIORE, FONDO
VEGETALE ED ERBETTE. 36 EURO *

Cauliflower "steak" with vegetable jus and herbs
Blumenkohl-,Steak® mit Gemuse-Jus und Krautern

MILLEFOGLIE DI PATATE E ZUCCHINE CON
CREMA DI FORMAGGIO VEGANQOe- 32 EURO* 2

Potato and zucchini mille-feuille with vegan cream cheese
Kartoffel-Zucchini-Mille-feuille mit veganer Frischkasecreme
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